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José Luis de Vilallonga, fotografiado en 2000. / MANOLO S. URBANO

LA CRONICA

Nochevieja en Lipp

IGNACIO VIDAL-FOLCH

En términos literarios, la pérdida
grande de 2007 ha sido, por supues-
to, Julien Gracq, autor de dos obras
de arte perfectas, Los ojos del bosque
y El mar de las Sirtes; cierto que ya
habia hecho su trabajo, pero al irse
deja el mundo mas pobre. Sin embar-
g0, en cuanto a gestos flippant, anéc-
dotas graciosas y embustes glorio-
sos, el marqués de Bellver, José Luis
de Vilallonga. Esta Nochevieja brin-
daremos por él, por lo que explicaré
en el cuarto parrafo. Pese a algunos
episodios poco lucidos de sus postri-
merias, yo le sigo guardando grati-
tud por lo mucho que me han entre-
tenido algunos de sus libros, como
El gentilhombre europeo, Mi vida es
una fiesta o el primer volumen de
sus memorias. Y sus articulos siem-
pre eran lo mejor de los periédicos
donde se los iban publicando: no era
lo menos divertido leer alli coémo se
jactaba de su intimidad con bellas
actrices y personajes del gran mun-
do que tenian en comun la curiosa
peculiaridad de estar muertos y no
poder desmentirle. Aunque alguna
habra estado a punto de levantarse
de la tumba y gritarle: “;Mientes, Jo-
sé Luis, mientes!”.

Mediados los afios setenta, cuan-
do De Vilallonga vino de su exilio
mas o menos dorado en Paris para

pasar una temporada en Barcelona,
se present6 en un banco, pregunt6
por el jefe de oficina y le pidié un
préstamo cuantioso para disponer
de “algin dinero de bolsillo” y afron-
tar las primeras cuentas del hotel
Ritz, donde, naturalmente, se aloja-
ba. El jefe de la oficina era el sefior
Sanchis, prototipo de bancario mo-
desto y honesto; el sefior Sanchis le
negd el préstamo, le reprochdé que
incurriera en tantos gastos, le reco-
mend6 moderacion y que se reconci-
liase con la familia y se alojase en el
palacio familiar. En vez de enfadarse
Vilallonga entré en razoén, sigui6 sus
consejos y ademas le tomé aprecio.

Hijo del bancario Sanchis era mi
amigo Albert, literato, bohemio e im-
pecune, que unos afios mas tarde se
cas0 y viajo con su flamante esposa a
Paris, donde la llevé a pasar la noche
de fin de afno en la famosa brasserie
Lipp del Boulevard Saint-Germain.
Con los modales soberbios propios
de su cargo, el maitre le adjudicé la
Gnica mesa que les habia reservado,
en un mezquino rincén, debajo de la
escaleray junto a los lavabos. No era
esto lo que Albert esperaba, pero se
encogié de hombros filos6ficamente
y le dijo a su flamante esposa: “Bue-
no, por lo menos... es Nochevieja, te
quiero mucho y esto es Lipp. Aqui
venia Verlaine. Mira, aquéllos son
Jacques Dutronc y Francoise Hardy.

Aquel sefior es Valery Giscard d’Es-
taing. Y ese que entra con un grupo
de elegantes es José Luis de Vilallon-
ga”.

Al pasar a su lado, el marqués le
percibi6 con el rabillo del ojo y se
acerco a decirle: “Perdone, joven...
se parece usted extraordinariamen-
te a Sanchis, mi banquero en Barce-
lona”. Informado de que, en efecto,
era su hijo y de que aquella mucha-
cha era su esposay estaban celebran-
do la luna de miel, dijo: “Una idea
excelente, pero ;qué hacen en esta
mesa ratonera?... ;Cémo que las de-
mas estan ocupadas? jGaston! jGas-
ton!”. Acudio el maitre, escucho ins-
trucciones, dio unas palmadas y al
minuto se producia un zafarrancho
de mesas y sillas en alto y manteles
flotando y camareros apresurados, y
de repente la joven pareja se encon-
traba instalada en el lugar mas dis-
tinguido del saléon y atendida por dos
camareros solicitos. Minutos des-
pués aparecia el cubo de hielo con
una botella de Veuve Clicquot, defe-
rencia de “monsieur le marquis...”,
cuyo perfil de rapaz podian ver en
una mesa lejana, ya olvidado de
ellos, hablando por los codos. En el
reloj de pared soné la medianoche,
la orquesta tocaba Stardust y el con-
feti caia incesantemente, mientras
al otro lado de los cristales caia la
nieve...

LA CALLE / Restaurantes

Neri

DANIEL VAZQUEZ SALLES

Alo largo de una conversacién mantenida en el Drol-
ma, Fermi Puig comenté que en el futuro, la tinica
posibilidad que tenian los restaurantes de lujo para
sobrevivir era la de pasar a formar parte de un grupo
hotelero. De esas palabras del genio del fuego
—gracies, Pau, per I'apelatiu— han pasado unos afios,
y desde entonces son muchos los restaurantes que se
han creado al amparo del capital de un gran hotel.
El hotel Neri, alojamiento que ocupa un palacete
del siglo XVIII en pleno barrio gético, también ha
decidido apostar por la buena gastronomia y ha crea-
do su propio restaurante, un local al que se le adivi-
na un buen futuro si tenemos en cuenta un presente
mas que aceptable. Su chef, Sergio Ruiz, es un joven
con ganas y gana, y no duda en preguntar el parecer
de los comensales ante una de sus nuevas propues-
tas gastronémicas. El Carpe Diem es una falacia
para quien pretenda mantenerse o llegar al corazén
de los golosos, como denominaria el conde de Sert a
todos los aficionados de las cosas apetitosas. El
coulis de cacao y la trufa acompafando una terrina
de foie a la sal son un acierto, y el suquet Bahiano de
merluza, carabinero y farola tiene la osadia de sor-

El restaurante del hotel Neri. / MASSIMILIANO MINOCRI

prender a las gentes de una tierra que ha hecho del
suquet uno de los platos emblema del som i serem.
Evidentemente, la oferta es mucho mas amplia y
podriamos hablar de un lomo de cordero a la arcilla
que te traslada al Marraquech de bazares y sudores,
o del rissotto de ceps con Scamorza Affumicatta y
consomé de calabaza que te invita a recitar, in me-
moriam, algiin verso de Cesare Pavese.

El restaurante, el marco de un hotel de una belle-
za solariega, el griterio de los nifios que juegan al
fatbol contra la fachada horadada de la iglesia de
Sant Felip Neri, el silencio y el redoble de campanas
son elementos suficientes para brindar por el futu-
ro del restaurante Neri como apuesta de una ciudad
a veces prodigiosa.

»Lo mas: Los raviolis con rabo de toro y su carta
de vinos.

»Lo menos: El huevo coulant con queso Pata-
chouffe.

»Direccion: Restaurante Neri. Calle de Sant Se-
ver, 5. Teléfono: 93 304 06 55
danielvazquezsalles@hotmail.com

‘L' < 400

Exposicié al CCCB

University of thee Wstern Capee « LWL Rutiduon Telassd Mty Archisrs

et encadlisent seprrpit | Chuest del Cap, 1980

21 e
PisfE

DALCAMA, S. A.

De conformidad con el Art. 165 de la Ley de
Sociedades Andnimas, se hace publico que la
junta general extraordinaria y universal de
accionistas de la sociedad celebrada el 20 de
diciembre de 2.007, acordé por unanimidad:
Primero. Reducir de capital social en la can-
tidad de 30.075 euros, con el objeto de amor-
tizar las acciones que la propia sociedad tiene
en autocartera, y se suprimen 2.500 acciones,
numeros 1.501 al 3.000 y 4.001 al 5.000,
todos ellos inclusive. El capital social queda
fijado en 30.075 euros. En consecuencia, se
renumeran las 2.500 acciones restantes
numeros 1 al 1.500 y 3.001 al 4.000, todos
inclusive, que en adelante seran de la 1 a la
2.500, ambos inclusive.

Segundo. Aumentar el capital social en la
cuantia de 39.927,57 euros hasta llegar a la
cifra de 70.002,57 euros, mediante la emisiéon
de 8.319 nuevas acciones a la par, idénticas y
con iguales derechos a las ya en circulacion,
de 12,03 euros de valor nominal cada una de
ellas, nimeros 2.501 al 5.819, ambos inclu-
sive.

Tercero. Modificar el articulo 7.° de los estatu-
tos relativo al capital social.

Tanto la reducciéon como la ampliacion de
capital, son de ejecucion inmediata.

En Hospitalet de Llobregat (Barcelona),
a 20 de diciembre de 2007
José Gil Martinez, administrador tinico
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EN LOS NEGOCIOS,
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