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E'I: mzéegtro que
alcanzo la Puerta
de Tannhauser

a creatividad de El Bulli

muy alejada de donde rodaron Fi

solo es rentable para los | faro del fin del mundo, fue cons-

comensales que tienen la
oportunidad de sentar-
| se en una de sus mesas con Cala

- | Montjoi en el horizonte. Ferran
E | Adria, condecorado con el titulo
4= | de mejor cocinero del mundo por

| todos los especialistas del planeta
Tierra, hadeclaradoen una charla
juntoal honorable Jordi Pujol que
pierde medio millén de euros al
afio con su restaurante. Cualquie-
ra que haya visitado el estableci- |
miento, pocas mesas, un solo ser-
vicio, 40 wrabajadores y un menu
de 36 platos, entenderd la razdn.
Ese rincon, sitnado en una cala no

truido por y para los gourmets se-
dientos de encontrar el paraisosin
necesidad de tener que pasar por
el purgatorio. El Bulli nunca fue
pensado como un negocio. Muy
al contrario, el establecimiento
fue creado para satisfacer algo tan
intangible como es la felicidad de
unos locos que ain disfrutan in-
ventando recetas con la misma ex-
citacitn que sienten los fabulado-
res cuando se les aparece una his-
toria que contar.

Ferran Adria y el indispensa-
ble Juli Soler podian haberse de-
cantado por lo ficil. Ya en 1993,

tenjan recetas suficientes para vi-
vir de las rentas. Pero, a diferencia
de muchos que pasaron de la ex-
celencia al lujo, los Bulli Brothers
decidieron innovar la carnta cada
afio como estimulo, algo que les
ha permitido alcanzar horizontes
culinarios jamas imaginados. ;Re-
cuerdan el discurso de despedida
del replicante Roy Batty? Pues es-
pero, por €l bien del placer maytis-
culo, que todos los momentos que
nos ha regalado Adria no se vayan
a perder en el iempo, como lAgri-
masen la luvia.
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